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Taitaja2026-finaali
501 Leipuri-Kondiittori

Kaytannon ohjeita

Kilpailijan on todistettava henkildllisyytensa ilmoittautumisen yhteydessa. Kilpailusuoritusta voidaan
kuvata ja videoida. Tarkemmat ohjeet Iahetetaan ilmoittautuneille kilpailijoille ja kilpailuhuoltajille
sahkdpostilla.

Kilpailutehtavat ja arviointi

Kilpailijat suorittavat kilpailupaivien aikana kuusi (6) erilaista tehtavaa.

Kilpailutehtavat on suunniteltu siten, etta kilpailija suorittaa tehtdvan seka ohjeen mukaisesti, etta
kayttden omaa luovuuttaan.

Finaalitehtavien suunnittelun on toteuttanut leipomoalan ammattilaisista koostuva ryhma.
Finaalitehtdvaa voidaan muuttaa 30 %.

Lajin tehtavat antavat lapileikkauksen leipuri-kondiittorin tydsta erikoistydt mukaan lukien.
Kilpailutehtavat perustuvat elintarvikealan perustutkinnon, leipomoalan osaamisalan kiitettavan
(K5) tason vaatimuksiin.

Arviointi jakautuu laadulliseen 70 % ja maaralliseen 30 %.

Lajin maksimipisteet ovat 100 ja pisteytyksessa kaytetdan ClS-jarjestelmaa.

Kilpailussa arvioidaan Iapi koko kilpailun elintarvikehygieenista osaamista, kestavaa kehitysta,
tydturvallisuutta, tydhyvinvointia seka yrittajyytta.

Moduuli 1

Kahvileipatuote: 17 pistetta
Valmistetaan 16 kpl pienia kahvileipatuotteita. Resepti valmistusohjeineen annetaan
kilpailupaikalla.

Moduuli 2

Ruokaleipatuote: 17 pistetta
Valmistetaan 4 kpl ruokaleipatuotteita, jotka muotoillaan mallin mukaan. Resepti
valmistusohjeineen annetaan kilpailupaikalla.

Moduuli 3

Konditoriatuote: 17 pistetta

Valmistetaan 2 kpl identtisia moussekakkuja, jotka koristellaan itse valmistettavilla suklaakoristeilla
annetun teeman mukaisesti. Suklaa koristeisiin temperoidaan. Resepti valmistusohjeineen
annetaan kilpailupaikalla.
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Moduuli 4

Jalkiruokatuote: 10 pistetta

Valmistetaan 2 kpl jalkiruoka-annoksia, joissa yhtena komponenttina on paistettava tuote.
Annokset viimeistellaan reseptin mukaisilla lisikomponenteilla. Resepti ja valmistusohje annetaan
kilpailupaikalla.

Moduuli 5

Valipalatuote: 7 pistetta
Valmistetaan 10 kpl leipomoalan valipalatuotteita, jotka koristellaan temperoidulla suklaalla
spritsaamalla. Resepti valmistusohjeineen annetaan kilpailupaikalla.

Moduuli 6

Taitotyd; Krokaani: 17 pistetta

Teemana Puutarhajuhlat.

Taitotyd tulee olla valmistettu syétavista raaka-aineista teeman mukaisesti. Suunnitelma tehdaan
etukateen ennen kilpailuja paperille, suunnitelmaa ei arvioida. Tyon leveys saa olla enintaan
30x30cm. Tyon tulee olla max. 38 cm korkea korkeimmasta kohdasta mitattuna.

Krokaanimassa valmistetaan jarjestajan ohjeen mukaisesti. Ohje annetaan kilpailupaikalla. Raaka-
aineita varataan kilpailijalle siten, ettd han saa valmistettua massaa 1,4 kg.

Massaan kaytettavissa olevat raaka-aineet:

- manteli
- sokeri
- kananmuna

Taitotyd kootaan isomaltoosilla.

Ty6 koristellaan oman valinnan mukaisesti tummasta/valkoisesta suklaasta ja/tai marsipaanista
valmistetuilla koristeilla. Marsipaanista on tarjolla seuraavat perusvarit: vaaleanpunainen, vihrea,
valkoinen, keltainen, vaaleansininen.

[Imoita tarvitsemasi suklaa- ja/tai marsipaanimaara 4.5.2026 mennessa sahkopostitse:
anne.lindgvist@keuda.fi

Moduuli 7
Kestava kehitys, yrittdjamainen toiminta, tydhyvinvointi ja tyéturvallisuus: 15 pistetta.
Arvioidaan jatkuvana koko kilpailun ajan.
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Materiaalit ja laitteet

Kilpailupaikalta 16ytyy mm. seuraavat laitteet:

e Uuni

o Jaakaappi

o Jaahdytyskaappi/pikapakastin
o Kohotuskaappi

e Yleiskoneet

¢ Mikroaaltouuni

¢ Induktioliesi

e Pientyovalineet

e Vaa'at

e Lampomittarit

Kilpailija tuo tullessaan

Kilpailija tuo itse mukanaan seuraavat tarvikkeet:
e Muistiinpanovalineet
e Halutessasi voit tuoda kakkukarusellin
e Kuviointiveitsi ruokaleipatuotteiden viimeistelyyn/viiltdmiseen
e Marmorilevy
¢ Umpinaiset turvajalkineet (ei takaremmia, karki kovitettu)
e Kuvallinen henkilkortti, ajokortti tai passi
e Varaesiliina (valkoinen)
e Taitotydhon tarvittavat pientyovalineet (tyllat, marsipaani- ja/tai suklaatyovalineet) ja
paperiset/kartonkiset kaavat
o lloinen ja reilu kisamieli

Tybasu tulee Image Wearilta (1 takkia, 1 housut, 1 paahine, 1 essu) ja lisdksi Keudalta 1 esiliina.

Muut finaalia koskevat ohjeet

Lisatietoja tarvittaessa lajivastaavilta
anne.lindqgvist@keuda.fi
jonna.suhonen@keuda.fi
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